TIPP: Fiillen Sie diese Titelseite erst g_anz am Schiuss der Projektumse_&l/hg_adsf |
— kurz bevor Sie das Dokument fiir die Wettbewerbs-Teilnahme einreichen.

CO? Ausstoss kann man verhindern!

Projekt-Team: Ruth Hildinger, Simone Corvaglia, Carmelo Sorrentino

Beruf: Kaufmann, Kauffrau

Lehrjahr: 2. Lehrjahr

Name der Schule oder des Betriebs: Walter Meier (Klima Schweiz) AG
Name der Lehrperson oder der Berufsbildnerin/des Berufsbildners: Cheryl
Furrer

Zusammenfassung: Mit unserem Projekt zeigen wir den Mitarbeiter wie sie der
Erde schaden, indem sie das Auto fiir wenige Kilometer benutzen. Wir mochten
unsere Arbeitskollegen dazu motivieren, das sie mehr zu Fuss gehen. Erstens ist
es gut fur die Umwelt, da so der CO? Ausstoss vermindert wird und zweitens ist es
fur die Gesundheit besser. Da sie schon den ganzen Tag im Blro sitzen, wird es
einem gut tun sich ein bisschen zu Bewegen.

Tatsichlich eingesparte Energie in kWh pro Jahr (Energieprojekt):
250 in Schwerzenbach und ca. 750 in der ganzen Schweiz

Wettbewerbs-Kategorie: Sensibilisierungsprojekt

01.04.2015, Schwerzenbach
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1. Einleitung

1.1. Ausgangslage

Energie. Welche Auswirkungen hat das? Die Menschen benutzen das alltaglich,
aber wissen sie auch alle, dass das negative Auswirkungen fur den Klimawandel
hat?

Der Verkehrssektor tragt weltweit etwa 14% zu den gesamten, globalen
Treibhausgasemissionen bei und das mit steigender Tendenz. Der Verkehr in der
Schweiz ist bereits heute Klimastindernummer 1.

Mit unserem Projekt zeigen wir den Mitarbeiter wie sie der Erde schaden, indem
sie das Auto fir wenige Kilometer benutzen. Wir méchten unsere Arbeitskollegen
dazu motivieren, das sie mehr zu Fuss gehen. Erstens ist es gut fur die Umwelt,
da so der CO? Ausstoss vermindert wird und zweitens ist es fiir die Gesundheit
besser. Da sie schon den ganzen Tag im Buro sitzen, wird es einem gut tun sich
ein bisschen zu Bewegen.

1.2. Motivation

Unsere Motivation, wie auch unsere erste Idee war es, den Mitarbeiter etwas
neues anzubieten. Wir wollten Ihnen etwas bieten, dass eventuell auch die
Einstellung der Mitarbeiter Anderte. Sei es nun auf eine gesunde Ernahrung zu
wechseln oder einmal auf sein Auto zu verzichten.
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2. ldeensuche / Projektdefinition

Unsere Ideensuche begann damit die Verpflegungsautomaten zu ersetzten. Wir
haben verschiedene Modelle recherchiert, welche Umweltfreundlicher und
Stromsparend sind. Die Idee konnten wir nicht weiter verfolgen, da dies aus
vertraglichen Grinden nicht méglich ist.

Donnerstags verpflegte uns ein Suppenwagen, da dieser aber nicht gut bei
unseren Mitarbeiter ankam, wurde er abgeschafft. Da haben wir uns gedacht wir
kdénnten diesen durch einen anderen Mittagswagen ersetzten, welcher von den
Angestellten gewilinscht wird. Leider wurde im Hintergrund einen Pizzawagen
angeschafft, weswegen wir auch diese Idee nicht weiter flihren konnten.

Ein anderer Einfall war es einen ZnUniservice zu organisieren. Wir haben von
verschieden Znlniservicesanbieter Offerten eingeholt, um die zu vergleichen. Da
die Arbeitszeit gross beeinflusst werden wiirde, konnten wir dies auch nicht
umsetzen.

Uns ist es aufgefalien, dass die Angestellte das Auto benutzen um zu Mittag
essen. Da die Verpflegungsmaoglichkeiten nicht weit von unserem Unternehmen
entfernt sind, haben wir es fur Sinnvoll empfunden, unsere Mitarbeiter aufzuklaren
wie Sie damit der Erde schaden.

2.1. Projektdefinition und -Zielsetzung:

Anfangs haben wir uns im Bereich Planungsprojekt bewegt. Wir haben
verschiedene Themen angeschaut und wollten unser Projekt als eine Planung fur
eine Umstellung in der Verpflegung der Firma abgeben. Leider haben uns
verschiedene Entscheidungen und Bedingungen uns in den Bereich
Sensibilisierungsprojekt gefuhrt.

In diesem Projekt zeigen wir unseren Mitarbeiter wie viel CO?—Ausstoss Sie
verursachen, wenn Sie ihr Auto benutzen um in der Nahe Mittagessen. Wir zeigen
Ihnen wie viel Ausstoss dies im Jahr ist. Durch eine Umfrage in der Firma
(Standort Schwerzenbach), haben wir verschiedene Daten erhalten und diese
dann ausgewertet. Mit unserem Projekt erreichen wir ca. 250 Mitarbeiter und das
sind nur die Mitarbeiter, welche in Schwerzenbach arbeiten.
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2.2. Umsetzbarkeit

Wir haben uns fiir die Idee des C0? entschieden, da diese im Interesse Aller ist.
Wir haben Mittels Umfrage die Werte ausgerechnet und diese werden auch in
unserem Intranet, welches uns die Moglichkeit bietet alle Geschaftsstellen zu
informieren, aufgezeigt werden.
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3. Projektplanung

Unterstlitz wurden wir von der Leiterin des Facility Management. Sie ist fur die
Snackautomaten zustandig und wir konnten uns, mit unseren offenen Fragen an
Sie wenden.

Wir setzten uns mit verschiedenen Lieferanten in Verbindung und holten uns, fur
einen angemessen Mittagswagen, Offerten ein. Leider wurde kurz danach bereits
einen Pizzawagen arrangiert, weshalb wir uns ein anderes Thema suchen
mussten.

Fur die Verminderung des CO? Ausstoss, haben wir eine Umfrage gestartet.
Indem werden die Mitarbeiter darliber ausgefragt, ob sie den Mittagswagen
benutzen, mit dem Auto zu Mittag gehen und genauere Informationen zu ihrem
Auto. Denn so konnten wir den genaueren Wert des Ausstosses berechnen.

3.1. Die wichtigsten Meilensteine

Was Termin

Zntini Wagen, Verpflegungsautomaten November 2014

Besprechung mit Frau Beatrix Stillhart (Leiterin Facility Dezember 2014

Management)

Mittagswagen Dezember 2014 — Januar 2015
Berechnung CO? Ausstoss Mérz 2015

4. Konkrete Umsetzung

Umsetzen konnten wir es damit, indem wir die Umfragen im Bluenet' veroffentiicht
haben. Nachdem zahlreiche Mitarbeiter an den Umfragen teilgenommen haben,
konnten wir diese genau Auswerten.

! [nterne Website
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5. Berechnung

[
| CO2 Ausstoss
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\'Bild 1 Diagramm, CO? Ausstoss

CO?(

H Von 40 Mitarbeiter
B Von 250 Mitarbeiter

Mit Hilfe der Internetseite von Myclimate konnten wir den CO? Ausstoss
berechnen. 40 Mitarbeiter von uns haben wochentlich einen Ausstoss von 540 kg
C02, dies entspricht einen jahrlichen Ausstoss von 137160 kg C0?. Fiir diese
Kompensation kénnen diese 40 Mitarbeiter einen Betrag von CHF 3931.— jahrlich
spenden. Im obigem Diagramm sind die Zahlen fiir 250 Mitarbeiter ausgerechnet
und auch ersichtlich. Die Spende fiir die Kompensation wiirde bei fast CHF

10'000.— jahrlich liegen.

Weitere Berechnungen, welche aber nicht mehr fir das Projekt relevant sind,

befinden sich im Anhang.
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6. Auswertung der Projektarbeit

6.1. Ruckblick

Wir hatten einige Hindernisse, da wir immer eine neue ldee verfolgen
mussten. Bei den Berechnungen der Stromkosten hatten wir die meisten
Schwierigkeiten.

Wir sind unseren Arbeitskollegen sehr dankbar, dass sie uns so toll
unterstitzt haben. Denn ohne sie, hatten wir unser Projekt gar nicht weiter
fuhren kdnnen.

Mit unserem Projekt sind wir zufrieden. Wir hoffen das einige sich es zweimal
uberlegen, ob es wirklich nétig ist mit dem Auto zu gehen, anstelle zu Fuss.

6.2. Erkenntnisse

Wir waren anfangs der Meinung, einen Snackautomaten keine grosse Sache
ware. Doch da haben wir uns getauscht. Es gab vertragliche Hintergriinde, die uns
in den wegstellten.

6.3. Perspektiven

Eine Zusammenfassung unseres Projektes werden wir ins Bluenet stellen. So
konnen die Mitarbeiter, das Endergebnis des Projektes sehen.
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Anhang

Die folgende Anhénge zeigen Umfragen betreffend Znuniwagen und
Verpflegungsautomaten. Die Offerten bzw. Preislisten sollen Ihnen zeigen, dass
ein Vergleich der verschiedenen Znliniserviceanbieter stattgefunden hat.

Sie werden auch die verschiedene Modelle der Verpflegungsautomaten sehen,
diese sollen lhnen zeigen, dass eine Recherche erfolgt ist.

Mit der Stromberechnung zeigen wir Ihnen zwei verschiedene Modelle und dessen
Stromverbrauch. Das erste Modell, Saeco Aliseo, ist aktuelle, welches in unserem
Unternehmen steht. Im Vergleich dazu haben wir den Stromverbrauch der Saeco
Diamante ausgerechnet. Die Auswertung mit den Zahlen sind im Diagramm
ersichtlich.
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Alfi's Zniini-Express GmbH

Tel: 0848 47 48 00 Catering — Auswahl fiir Apéros Bestelidatum:
Fax: 0848 47 48 01

Lieferdatum:
Name/Firma: Tel:
Strasse: Fax:
PLZ/Ort: E-Mail:
bestellt durch: Tel.direkt:
WIRD GEHOLT [] Bereitstellungszeit:
LIEFERN [X Ess-Zeit: Abfahrtszeit:
LIEFERADRESSE: Str. Ort:
Anlass: Anzahl Personen: Gedeck: Fingerfood

Menu:

Anzahl | Artikel Preis / Stk. | Zwischen Total CHF

Food warm:

Ailerons:Pouletfliigeli mariniert oder mit sweet and sour Sauce 3.--

Mini Wraps assortiert: BBQ-Chik'N, Lemon-Chik'n, Asian-Chik'n 3.50
Cocktail-Tartlettes: Quiche Lorraine, Ratatouille, Kése etc. 3.50
Schinkengipfeli Excelent 3.50
Cocktailwiirstchen im Blitterteig (pikant) 3.50
Burekas: (Teigtasche mit Hackfleisch oder Gemiise) 3.75
Meatballs an pikanter Sauce Port.: 4.--

Food warm: (Spiedini / Spiessli)

Pouletbrust-Spiessli: Pouletbrust mariniert mit Paprika und Oliven 3.--
Pouletbrust-Spiessli: Pouletbrust mariniert mit Kurkuma u. Ananas 3.--
Y akitori-Spiessli: Pouletfleisch mit Sojasauce und Ingwer 3.--
Yakitori-Spiessli: Pouletfleisch mit Sojasauce, Pfeffer und Chili 3.--
Yakitori-Spiessli: Pouletfleisch mit Sojasauce und Ananas 3.--
Yakitori-Spiessli: Pouletfleisch m. Panang-Curry, Zitronengras etc. 3.
Sateh-Pouletspiesschen mariniert oder mit sweet and sour Sauce 3.50
Lamm-Spiessli mariniert 3.50
Rindfleisch-Spiessli mariniert 3.75

Food kalt: (Spiedini / Spiessli)

Spiedini- Mediterrani: Spiessli mit Oliven, Balsamico-Zwiebeln, 3.--

Mozzarella, Peperoni und getrocknete Tomaten 3.--

Pinchito Spiessli: Spiessli mit Peppadew, Oliven, Patisson und ge-
12.11.2014 August 2014 Fingerfood-Auswahl




trocknete Tomaten 3.--
Gourmet-Spiesschen: mit Tattori Tomaten, Mozzarella-Perlen und

Oliven assortiert 3.—-
Spiessli de Luxe: Trauben assortiert, Kdsewiirfel garniert mit Lachs-,
Rohschinken-, Salami- oder Panzettastreifen 4.50
Food kalt: (Belegte Britchen + Canapés divers)

Belegte Brotchen de Luxe assortiert 5.50
Belegte Brotchen Gigante assortiert 6.50
Cocktail-Canapés assortiert (Mini, rechteckig) 3.75
Gourmet-Canapés (Mini, 2-Biss) assortiert mit leichtem Sulz 375
Gourmet-Canapés (Mini, 3-Biss) assortiert mit leichtem Sulz 4.90
Canapés Alfi's spezial: mit Crevetten, Tartar etc. 4.90
Food kalt: (diverses im Glas)

Gourmet.Gldschen. mit Crevettencocktail und Ananas 4.50
Gourmet.Glaschen. mit Kartoffelsalat und Lachs 4.50
Food kalt: (verschiedenes)

Schalenkonfekt gesalzen: mit verschiedensten Fiillungen 3.
Grissinistangen mit Rohschinken oder Biindnerfleisch umwickelt 3.25
Rohschinken- oder Biindnerfleisch-Rollchen mit Frischkise gefiillt 3.25
Bruschette: alla Napolitana mit frischen Tomaten u. Basilikum 3.75
Brusschette alla Siciliana mit Olivenmousse verde u nero 3.75
Brusschette auf Wurzelbrot mit Ei- Tomaten oder Riiebli-Kise 3.75
Picolinos: Mini-Hamburgerli (Kalbfleisch), mit allem Drum u. Dran 3.75
Frikadellen mit verschiedenen Dip-Saucen 4.--
Duo Poivrons-Chorizo 4,90
Crostini assortiert alla Italiana 5.50
Food kalt: (Sandwiches excelent)

Mini-Sandwiches: Verschiedene Brotarten gefiillt mit gluschtigen

Fleisch- oder Kédsesorten 4.
Mini-Butter- oder Laugengipfeli gefiillt mit Lachs-, Thon-. Kése-

oder Eimousse 4.50
Snack’s die neue Art ein Sandwiches zu geniessen sorgfaltig belegt

mit verschiedenen Fleisch- u. Kéisesorten sowie kostlichen Zutaten 5.--
Food kalt: (Vegi)

Snack's die neue Art ein Sandwiches zu geniessen sorgfaltig belegt

mit verschiedenen Fleisch- u, Kisesorten sowie kostlichen Zutaten 5.~
Frischkost-Gemiise assortiert mit versch. Dip-Saucen in Mini- Becher 3.25
Frischkost-Gemiise assortiert m. versch. Dip-Saucen in Mini- Schalen 4.--
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Dessert:

Fruchtspiesschen assortiert 375
Limetten-Dessert 3.50
Caramel Dessert Romboid 4.20
Mini-Pat. assortiert (2 Stck. pro Person) 4.75
Italienische Triumereien (2 Stck. pro Person) 4.75
Mousse aux Chocolat in Schale 4.90
Zitronen-Quarkcréme in Schale 4.90
Strazatella in Schale 4.90

Und vieles mehr !!!

P.s.

Die Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer

Sushi & Sashimi verlangen Sie unsere Spezialofferte

Die Preise kénnen jederzeit den aktuellen Gegebenheiiten angepasst

werden.
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Milch- und Energy-Drinks

CAFFE LATTE 0.231
Bifidus-Drink 0.501
Comella 0.251
Comella 0.501
Energy-Drink 0.331
Ovo-Drink 0.331
Ovo-Drink 0.50 1
Red Bull 0.251
Yogi-Drink 0.201
Montag 0.251
Fruchtsafte

Apfelsaft 1.501
Fruchtcocktail Granini  0.331
Fruchtcocktail Granini  1.00 |
Orangensaft Granini 0.331
Orangensaft Granini 1.001
Michel Safte 0.201
Mineralwasser

gesisst 1.501
gesusst 0.501
ungeslsst 1.501
ungesusst 0.501

Fiir den kleinen Hunger
Chnusper Muesli

Griesskopfii

Milchreis

Quarks

Joghurts

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

2.50
3.20
1.70
2.60
2.60
2.50
4.50
3.50
1.80
1.60

4.50
2.50
4.75
2.50
4.75
2.50

3.50
2.60
3.00
2.00

2.50
2.50
2.50
2.50
2.00

Sandwiches:

Schinken, Salami, Salami (scharf), Fleischkise,

Thon und Trutenfleisch sowie Kise
Bagel

Butterzopfii

Grosse Brezel
Holzfaller-Sandwiches

Korner Triangolo

Laugenstangen

Laugenzopfii

Laugenzopfli mit Kérner

Maisbrot

Olivenbrot

Parisette

Murren (gross)

Rhomboid

Schraubenbrot
Sonneblumen-Sandwiches
Mohnbratli

Murren

Semmel

Sesambrétli

Weggli

Triangolo

Hausbrote:

Schinken, Salami, Salami (scharf),
Fleischkése, Thon und Trutenfleisch
sowie Kase

Spezial Sandwiches div. Brote:
Bilindnerfleisch, Rohschinken

und Roastbeef

Gemiiseschnitzel

Alfi's Znlini-Express GmbH, 22. Dezember 2013

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

5.50
6.00
6.20
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.50
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
5.00
5.00
4.90
4.90
5.00
5.50

5.50

7.00

6.00

Spezial Brote:
Ciabattina mit Trutenfleisch
Hirtenbrot mit Thon

Olivenbrot mit Tomaten / Mozzarella

Pizzabrot gefillt
Schnitzelbrot (Geflligel)
Fischzopf

Diverse Eierbrotchen

Schinkengipfel, Chaschiiechli warm

Hamburger
Kebap (auf Bestellung)

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

6.00
6.00
6.00
7.00
7.00
7.00
5.00
2.80
6.50
12.50

taglich verschiedene frische Salate

Normal

Spez. ab

Diverse Birchermiisli:
200 Gramm
350 Gramm

Etwas zum Naschen:
Schoggistangel

Balisto div. Aromen

Mars / Snickers / Twix / Bounty

Kaugummi div. Aromen

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

6.80
7.50

4.80
5.80

1.50
1.60
1.60
1.50

SUSSE VERSUCHUNGEN
Apfeltasche, Apfel im Schlafrock
Aprikosen-Jalousien
Aprikosen-Stange

Berliner

Blueberry Muffin
Cailler-Branche-Gipfel
Chriesi-Quark Plunder

Donuts diverse ab
Himbeer-Vanille-Plunder
Mandel-Gipfel

Mandel-Stange

Nussbrille

Nussgipfel

Nuss-Stange

Rosinenbrétli

Schoggibrotli

Vanille-Cornet

Ziegerkrapfen

Gipfeli

Butter-, Laugen-, Vollkorn- und Maisgipfel

Diverse Brotchen
Weggli, Semmel, Biirli, Mohn-, Kartoffel-,

Pausenbrotli und Sonnenblume

Murren, Kirbiskern-, und Sesambrétli
Kérner Triangolo, Sonnenblumen-,
Paramedia- und Winzerbrotli

Butter- oder Quarkbrezel

Div. frische Friichte

Preis nach Saison

pro Stk. ab

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

2.80
2.80
2.80
2.80
2.80
2.80
2.80
2.80
2.80
2.80
2.80
2.80
2.80
2.80
2.60
2.60
2.80
2.80

1.40

2.00

2.00
2.50

2.60

1.20
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Corvaglia Simone —

Von: SPC-GmbH <service@spc-gmbh.ch>
Gesendet: Mittwoch, 12. November 2014 15:42
An: Corvaglia Simone

Betreff: AW: Zniini Service Walter Meier

Hallo Herr Corvaglia

Besten Dank fiir Ihre Anfrage. Selbstverstandlich haben wir einen Zniini Wagen, sogar mehrere, die taglich unsere
Kunden anfahren und Sie unserem Zniini Angebot versorgen, das wesentlich dariiber hinaus geht. Schauen Sie einmal
unsere Internetseite an (www. Alfiis-znueni-express.ch). Im weiteren sende ich lhnen unsere Angebotslisten zur
gefalligen Einsicht. Waren Sie interessiert miissten wir einen Besprechungstermin vereinbaren kénnen um allfillige
Details besprechen zu kénnen.

Freundliche Griisse
Alfi’s Zniini Express GmbH
Heinz Ghilardi immer erreichbar unter 079 404 18 02

Von: Corvaglia Simone [mailto:simone.corvaglia@waltermeier.com]
Gesendet: Mittwoch, 12. November 2014 14:50

An: info@alfis-znueni-express.ch

Betreff: Zniini Service Walter Meier

Sehr geehrte Damen und Herren

Wir Lernende aus der Firma Walter Meier haben ein Projekt gestartet, welches sich um die Verpflegung in der Firma

handelt.
Ihre Firma beliefert uns seit lingerer Zeit und wir sind sehr zufrieden. Wir mdchten Sie anfragen ob Sie auch ein Znini

Wagen haben und mit diesen jeweils in den Pausen ca. 9:30-10:30 unsere Mitarbeiter verpflegen kénnen.
Koénnen Sie uns ein Angebot mit allen Details per Post zusenden?
Die Adresse ist unten Aufgefiihrt.

Freundliche Grisse

Simone Corvaglia
Lernender Kaufmann

Direkt +41 44 806 41 41
Fax +41 44 806 44 55
simone.corvaglia@waltermeier.com

Walter Meier (Klima Schweiz) AG
Bahnstrasse 24

8603 Schwerzenbach, Schweiz
Tel. +41 44 806 41 41



Fax +41 44 806 41 00
waltermeier.com



Grittibanza 2014 / Alfi's Znini Express

80 gr.

120 gr.
160 gr.
230 gr.

280 gr.

Variante:

Laugen-Gritti
Klausséacke

Ab 20 Stck. gibt es 10 % Kundenrabatt

Bestellungen nehmen wir gerne entgegen:

E-Mail:
Tel:
Fax:

SFr. 2.40

SFr. 3.--

SFr. 4.10

SFr.5.--

SFr. 6.--

SFr. 3.80
ab SFr. 15.--

mit Krawatte

mit Krawatte

mit Krawatte

mit Krawatte

Sonderaktion

info@alfis-znueni-express.ch

044 945 04 88
044 945 04 34

und Blume

und Stern

und Herz

01. November 2014 / Alfi's
Heinz Ghilardi






Geback

Buttergipfel, Laugengipfel
Weggli, Semmeli, Maisbrotli
Parisette, Laugen, Vollkorn
Brezel

Laugenbrotli

XL Gipfel

Butterbrezel

Mit Salami, Schinken, Fleischkdse
Mit Kase

Mit Blindnerfleisch und Brie

Mit Rohschinken

PARTY-SERVICE o ZNUNI-SERVICE » VOLKETSWIL

Zniini - Services

XL-Gipfel mit Salami, Schinken, Fl. Kase Fr

Vollkornbrotli

Mit Salami, Schinken, Fleischk&se
Philadelphia

Frihlings mit Philadelphia u. Bindnerfleisch Fr.

Parisettebrotli

Mit Salami, Schinken, Fleischkése
Mit Kase

mit Bundnerfleisch und Brie

mit Rohschinken

Semmeli & Weggli

Mit Salami, Schinken, Fleischkése
Mit Kase

mit Bindnerfleisch, Rohschinken
Z2opfli

Mit Salami, Schinken, Fleischkise
Mit Kése

Toasts

Mit Eier, Thon

Mit Lachs, Roastbeef

Diverse Spezialbrotli

Hausbrot mit Salami, Schinken u.

Olivenbrotli mit Mozzarella und Tomaten  Fr

Sandwich, Triangle mit Thon

Pizzafladen Salami, Schinken, Mozzarella  Fr
Schinken-Ké&se Chiabatta mit Tartarsauce  Fr

XL Parisette mit Salami, Schinken,

Alle Preise inkl. MWSt

Diverse Spezialbrotli

Fr. 1.40 Hamburger, Vegiburger
Fr. 1.40 Ei — Sandwich
Fr. 2.10 Lachs Parisette
Fr. 2,10 Poulet — Joghurt
Poulet — Curry, Poulet — Senf
Poulet — Cocktail, Poulet — Tartar
Fr. 2.10 Poulet — Schn!tzel m!t Tartarsauce
S Poulet — Schnitzel mit Barbecuesauce
Fr. 2.50
E; 258 Siisses Geback
Fr. 6.20 Apfelstrudel, Nuss-Stange
Fr. 6.20 Schoggi-, Vanillegipfel, Berliner
. 6.20 Mandelgipfel, Nussschnecke
Schoggi-Muffin
Fr. 520 Saisonales
Fr. 6.20 Joghurts, diverse
6.20 Birchermtiesli, hausgemacht
Cervelat mit Semmeli
Buureschlblig mit Semmeli
Er 520 Diverse Salate
E: 258 Wihen (immer am Freitag)
Fr. 6.20 Kleine Wahen, diverse
Grosse Wahen, diverse
Fr. 4.20 Getranke
Fr. 4.20 Emmi Drinks, diverse
Fr. 4.20 Comella 33l
Michel — Drinks, diverse
Milch UHT 5 Liter
Mineralwasser Vs Liter
E: 2%8 Cola, Eistee ¥ Liter
T Mineralwasser 174 Liter
Cola 1 ¥ Liter
Eistee diverse 1% Liter
Fr. 4.20 Red Bull Dose
Fr. 5.20
Diverses
Schoggi-Stangel, Knoppers
Fl. Kdse Fr. 5.20 Mars, Snickers, Kagi-Fret, etc,
. 6.20 Kaugummi Stimorol, diverse
Fr. 6.20 Ragusa
. 6.20 Ricola Bonbons, diverse
. 6.70
Fl. Kase Fr.6.70 Zigaretten
glltig ab Oktober 2013
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Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.

6.20
6.20
6.20
6.70
6.70
6.70
7.70
7.70

2.50
2.50
2.60
3.00

1.70
5.50
3.50

Fr. 4.50

Tages

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr
Fr
Fr

preise

4.40
4.80

2.50
2.50
2.50
2.50
2.50
2.50
3.00
3.50
4.00
3.50

1.00
1.70
. 1.70
. 2.00
. 3.00

Diverse Marken

Preisanderungen vorbehalten
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Die Firma

Einleitung

Kenndaten

Angebote

Getranke/Geschirr

Kunden

Unser Ziel

lhre Vorteile

Personenanzahl

Ihr Event-Ort

Referenzen
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An dieser Stelle bekommen Sie einen kieinen Einblick in die Mister Catering GmbH
und in unsere spezialisierten Dienstleistungen. Auf den nachfolgenden Seiten
erhalten Sie einen Uberblick iber das kulinarische Angebot, die Ausfiihrungen und
die Preise. Ganz am Schluss dieser Dokumentation finden Sie auch unsere
Allgemeinen Geschaftsbedingungen (AGB).

1997 gegruindet, mehr als 30 Jahre Gastronomie- Erfahrung, Sitz in Volketswil

Zniini-Service

Taglich beliefern wir im Zircher Oberland mehr als 200 Kunden mit unserem
Znuni-Service. Die grosse Auswahl an Geback, Sandwiches, Getranken und
verschiedenen Kiosk-Artikeln bietet jedem einen passenden Znani; direkt vor der
Haustdr.

Apéro-Service

Lassen Sie sich und lhre Géaste an lhrem Business- oder Hochzeitsapéro von uns
verwdhnen. Nebst unseren Standardangeboten richten wir uns sehr gerne nach
lhren individuellen Winschen.

Party-Service

Ob geschéftlich oder privat, wir kimmern uns um das Kulinarische, damit Sie sich
voll und ganz lhren Gasten widmen und Ihre Geburtstags-, Eroffnungs-,
Silvesterparty oder die Generalversammiung und das Weihnachtsessen in aller Ruhe
geniessen kénnen. Ihren Wanschen sind (fast) keine Grenzen gesetzt.

Selbstverstandlich stehen wir thnen auch bei allen Getranke- und Geschirrfragen
mit Rat und Tat zur Seite. Dies naturlich immer im Zusammenhang mit einem
unserer Service-Angebote. Nur als Getrénke- und Geschirrlieferant wenden Sie sich
bitte an einen entsprechenden Anbieter.

Privatpersonen und Firmen

Sie und lhre Gaste mit einem unvergesslichen kulinarischen Angebot zu
verw@hnen,

Umfassende Beratung, flexible und kurzfristige Einsatze moglich, hohe Qualitat bei
Speisen und Service, langjahrige Erfahrung in allen Catering-Bereichen, und das
alles wahrend (fast) 365 Tagen im Jahr. -

Apéro-Service von 15 bis ca. 300 Personen (nach Absprache auch mehr)
Party-Service von 15 bis ca. 200 Personen {nach Absprache auch mehr)

Wo immer Sie wollen; wir begleiten sie Gberall hin.

Einen kleinen Uberblick ber unsere Kunden finden Sie auf unserer Website
www.mrcatering.ch

MISTER CATERING GmbH e GRINDELSTRASSE 5 e CH-8604 VOLKETSWIL
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Apéros kalt

Informationen

Brotli

Igeli

Mix
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Alle Produkte werden servierbereit fir Sie zusammengestellt

Mini Brotli
Diverse Sorten gemischt mit Kése, Schinken,
Salami, Bundnerfleisch, Rohschinken und Thon; garniert

Canapées
Parisette oval geschnitten. Mit Lachs, Thon, Eier, Kase,
Schinken, Salami, Bundnerfleisch, Rohschinken; garniert

Kase-Sticks

mit Kdse und Trauben

Salami-Sticks
mit Salami, Oliven und Silberzwibeli

Swiss-Sticks
mit einer Cherry Tomate und Mozzarella

Friichte-Sticks

mit verschiedenen Friichten gemischt

Melonen-Schiffchen mit Minze

Rohschinken-Grissini
Feinste Brotstangen umhiilit mit einem Rohschinken-Blatt

Antipasti- Spiessli

Die italienische Variante
Dattel-Speck Spiessli
Dattel-Ananas Spiessli

Parmesan-Mockli
Dazu ein Partybrotli im Brotkorb

Gemduse-Dip mit drei Saucen
In Streifen geschnittene Karotten, Gurken und Rettich

Preisdanderungen vorbehalten. Alle Preise ohne Mehrwertsteuer.

pro Stlick

pro Stlick

pro Stick
pro Stiick
pro Stiick

pro Stlick

pro Stlick
pro Stlick

pro Stlick

pro Stick
pro Stlick
pro Portion

pro Portion

MISTER CATERING GmbH e GRINDELSTRASSE 5 » CH-8604 VOLKETSWiIL

Fr. 3.00

Fr.3.50

Fr. 2.00

Fr. 2.00

Fr. 2.00

Fr. 2.50

Fr. 2.00
Fr. 2.00

Fr. 3.00

Fr. 3.00
Fr. 3.00
Fr. 3.00

Fr. 3.50




Apéros warm

Informationen

Fleisch & Fisch

Vegi

Dazu
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Alle Produkte werden servierbereit fiir Sie zusammengestellt. Lieferung in Chafing-
Dishes oder Warmhalteboxen und dazu gehorigen Serviceplatten

Meatballs

Mit Rindfleisch und einer rassigen Sauce

King-Black Tigers

Panierte Riesencrevetten
Mini-Schinkengipfeli

Yakitori
kleiner Pouletspiess mit Chilisauce, pikant

Samosas
Teigtaschen mit Gemuse

Mini-Frthlingsrollen
mit Gemuse

Mini-Chéaschuechli

Jalapenos

griine Peperoni mit Frischkdse, paniert
Blatterteig-Gebéack

Flites gemischt

Pommes Chips, Salzstangeli, Nussli, ...

Preisanderungen vorbehalten. Alle Preise chne Mehrwertsteuer.

pro Stiick Fr. 1.50
pro Stlck Fr. 2.50
pro Stlck Fr. 2.50
pro Stlick Fr. 2.50
pro Stick Fr. 1.50
pro Stlick Fr. 2.00
pro Stlck Fr. 2.00
pro Stlck Fr. 2.50
pro 100gr Fr. 8.00

nach Aufwand
nach Aufwand

MISTER CATERING GmbH e GRINDELSTRASSE 5 o CH-8604 VOLKETSWIL
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Apéro Buffets

Informationen

Kalt

Mixed

Riche
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Hier finden Sie einige Vorschlage. Ihre individuellen Wiinsche kénnen gerne

umgesetzt werden.

Mini Apéro 5 Happchen pro Person
2 Canapées, 3 Mixed-Sticks im Igel, 1/3 Gemse-Dip mit Saucen
Midi Apéro 8 Happchen pro Person

2 Canapées, 3 Mixed-Sticks im Igel, 1 Rohschinken-Grissini,
1 Dattel-Speck Spiessli, 1 Frichte-Stick

Mini Apéro 5 Happchen pro Person
2 Canapées, 1 Yakitori, 1 King-Black Tiger, 1 Mini-Frihlingsrolle
Midi Apéro 8 Happchen pro Person

2 Canapées, 2 Mixed-Sticks im Igel, 2 Yakitori, 1 King-Black Tiger, 1 Mini Frihlingsrolle

Swiss Buffet 8 Happchen pro Person
2 Canapées, 1 Mini Brétli, 2 Mixed-Sticks, 1 Friichte-Spiessli,
1 Mini-Chaschtechli, 1 Mini-Schinkengipfeli

Apéro Riche 11 Happchen pro Person
2 Canapées, 1 Dattel-Speck Spiessli, 2 Mixed-Sticks im Igel,
1 Friichte-Stick, 2 Yakitori, 1 King-Black Tiger, 2 Meatballs

Preisanderungen vorbehalten. Alle Preise chne Mehrwertsteuer,

MISTER CATERING GmbH e GRINDELSTRASSE 5 e CH-8604 VOLKETSWIL

Fr. 14.50

Fr. 20.50

Fr. 14.00

Fr. 20.50

Fr. 21.00

Fr. 27.00
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Business-Lunches & Seminare

Informationen Wir liefern alles servierbereit. Auch verschiedene Getranke sind erhaltlich.

Lunches Sandwich Mix pro Person Fr. 8-12.00
Diverse Sandwichs halbiert: Fleisch und Vegi, gross und klein,
Vom Parisette libers Vollkorn bis zum Chiabatta
Mini Brotli pro Stlck Fr. 3.00
Diverse Sorten gemischt mit Kase, Schinken,
Salami, Biindnerfleisch, Rohschinken und Thon, garniert
Canapées pro Stick Fr. 3.50
Parisette oval geschnitten. Mit Lachs, Thon Eier, Kase,
Schinken, Salami, Buindnerfleisch, Rohschinken. garniert

Dessertli Mini-Geback pro Stlck Fr. 2.50
Kleine Schoggi- und Mandelgipfel, Apfelplunder, und viele mehr
Mini-Patisserie pro Stlck Fr. 2.50
Gemischte Mini-Patisserie Produkte, servierbereit
Slsses Geback pro Stlick Fr.2.70

Schoggi- und Mandelgipfel, Apfelplunder, und viele mehr

Preisanderungen vorbehalten. Alle Preise ohne Mehrwertsteuer.

MISTER CATERING GmbH e GRINDELSTRASSE 5 e CH-8604 VOLKETSWIL
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Friichtekorbe

Informationen Unsere Frichtekérbe werden saisonal fir Sie zusammengestellt. Andere Produkte

sind auf Wunsch gerne fir Sie lieferbar.

Mandarinen pro Stiick
Kiwi pro Stiick
Apfel, Birnen, Orangen pro Stlck
Banane pro Stlick
Ananas pro Stick
Trauben pro 500gr.

Preisanderungen vorbehalten. Alle Preise ohne Mehrwertsteuer.

MISTER CATERING GmbH e GRINDELSTRASSE 5 o CH-8604 VOLKETSWIL
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Fr. 0.60
Fr.0.70
Fr. 1.00
Fr. 1.40
Fr. 5.00
Fr. 8.50
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Vorspeisen

Informationen Bei unseren Vorspeisen ist Wirtschaftsbrot inbegriffen.
French & Italian Dressing steht Ihnen beim Salat zu Verfigung.

Suppen Bouillon mit frischen Fladli pro Person Fr. 5.50
Mehlsuppe mit Kase pro Person Fr. 5.50
Minestrone pro Person Fr. 5.50
Tomatensuppe pro Person Fr. 5.50
Bundner Gerstensuppe pro Person Fr. 6.50
Gulaschsuppe pro Person Fr. 7.00

Salate Gruner gemischter Blattsalat pro Person Fr. 5.50
Nusslisalat pro Person Fr. 7.50
Nusslisalat mit Ei pro Person Fr. 8.50
Waurstsalat, Wurst-Kase Salat,
Griechischer Salat & Siedfleischsalat pro Person Fr. 6.50

Salatbuffets Kleines Salatbuffet 4 Sorten pro Person Fr. 6.50
Mittleres Salatbuffet 6 Sorten pro Person Fr. 8.50
Grosses Salatbuffet 8 Sorten pro Person Fr. 10.50

Auswahl

Gruner Blattsalat, Tomaten, Ruebli, Mais, Sellerie,
Gurken, Reis, Randen, Bohnen, Kartoffel

Preisdnderungen vorbehalten. Alle Preise ohne Mehrwertsteuer. 6
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Informationen

Schweizerisch

Gut Biirgerlich
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Hier finden Sie eine kleine Auswahl an Gerichten. lhre individuellen Menuw(insche

kdnnen gerne umgesetzt werden.

All unsere Menus werden buffetbereit geliefert. Chafing-Dishes und andere
Warmhaltebehalter sorgen dafir, dass alles warm bleibt.

Heisser Fleischkase
Mit Kartoffelsalat, grinem Blattsalat und Senf, inkl. Brot

Gehacktes mit Hornli und Apfelmus
Rindfleisch

Heisser Beinschinken
Mit Kartoffelsalat, griinem Blattsalat und Senf, inkl. Brot

Alpler-Maccaronen
Mit Apfelmus

Heisser Beinschinken im Teig

Mit Kartoffelsalat, grinem Blattsalat und Senf, inkl. Brot
Riz Casimir

Mit Pouletfleisch und Friichten

Spaghettata mit 3 Saucen
Sauce Bolognese, Napoli & Carbonara, inkl. Kase gerieben

Truten-Piccata mit Risotto
Und geddmpfter Tomate

Poulet-Geschnetzeltes ,ZUrcher-Art”
Mit Nudeln oder Reis

Schweinsbraten mit Kartoffelgratin
Und Mischgemuse

Schweins-Steak mit Penne
Mit Mischgemuise. Dazu eine Pilz-Rahmsauce

Kalbs-Geschnetzeltes , Zurcher-Art”
Mit Nudeln oder Reis

Kalbs- Saltimbocca mit Risotto
Mit Schinken und Salbei umwickeltes Kalbsschnitzel

Rinds-Stroganoff mit Reis
Und Bohnenblrdeli mit Speck

Kalbs-Steak mit Morchelsauce
Dazu Butternudeln , Erbsli und gedampfte Karotten

Preisdnderungen vorbehalten. Alle Preise ohne Mehrwertsteuer.

pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

pro Person
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Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

14.50

15.50

17.50

18.50

20.50

20.50

18.50

22.50

22.50

24.50

25.50

25.50

25.50

34.50

34.50



Menus
Asiatisch

Vegi

Beilagen
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Bami-Goreng
Indonesische Nudelspezialitdt mit Poulet und Gemise

Nasi-Goreng
Indonesische Reisspezialitat mit Poulet und Gemise

Gemuse-Teller
Blumenkohl, Karotten, Bohnen, Schwarzwurzel und Kohlrabi

Alpler-Maccaronen, vegetarisch
Mit geschnittenen Gemuisestiicken

Vegi Burger und Reis

An einer Barbecuesauce

Spaghettata, mit 3 vegetarischen Saucen
Sauce Napoli, Pesto und a‘rabbiata

Tortellini mit Ricotta und Spinat
An einer Gorgonzolasauce

Risotto mit Steinpilzen

Kase gerieben, 100gr
GemUse bei Menus ohne Gemise
Wirtschaftsbrot 1kg

Preisdnderungen vorbehalten. Alle Preise ohne Mehrwertsteuer,

pro Person

pro Person

pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

pro 100gr
pro Person
pro kg
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Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

18.50

18.50

12.50

18.50

18.50

18.50

19.50

21.50

Fr. 3.50
Fr. 5.00
Fr. 7.00




Grill- Buffet's

Economy

Business

First

Extras

Grill
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Mageres Schweinshals-Steak, pro Person

Pouletbrustli, Servelats und Kalbsbratwrste
Mit Sauce Barbecue und Krauterbutter

Grillgemuse fir Menu Economy pro Person
Gemlse: Peperoni, Zucchetti & Auberginen

Fleisch & Gemdise vom Grill pro Person

dazu Baked Potatoes mit Sour Cream
Mit Sauce Barbecue und Krauterbutter

Fleisch: Rind, Schwein, Kalb, Pouletbrustli, Warstli
Gemse: Peperoni, Zucchetti & Auberginen

Fleisch, Fisch & Gemuise vom Grill pro Person

dazu Baked Potatoes mit Sour Cream

mit Sauce Barbecue und Krauterbutter

Fleisch: Rind, Schwein, Kalb, Pouletbrustli, Wirstli, Fisch: Pangasius-Spiessli
Gemuse: Peperoni, Zucchetti & Auberginen

Baked Potatoes pro Stuck
Mit Sour Cream, Info: Wir empfehlen 1 ¥ Stk. Pro Person

Maiskolben, vorgegart pro Stuick
Grill Saucen pro Person

Curry, Cocktail, Tartar, Meerrettichschaum

Gas-Grill (1 Stk. far ca. 50 Personen) Miete pro Stlick

Propangas pro Flasche
Verrechnung pro % Flasche

Preisanderungen vorbehalten. Alle Preise chne Mehrwertsteuer,

MISTER CATERING GmbH e GRINDELSTRASSE 5 o CH-8604 VOLKETSWIL
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Fr. 20.00

Fr. 6.50

Fr. 30.00

Fr. 34.00

Fr. 2.50

Fr. 4.50
Fr. 1.50

Fr. 150.00
Fr. 60.00




Desserts
Hits

Dessertli

Torten

Crémes

Buffet
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Erdbeerwdhe mit Vanillecréeme  saisonal
Auf Blatterteigboden

Mousse au chocolat

Frischer Fruchtsalat

Tiramisu

Heisser Apfelstrudel mit Vanillesauce
Panna Cotta mit Himbeersauce

Mini-Geback
Kleine Schoggi- und Mandelgipfel, Apfelplunder, und viele mehr

Mini-Patisserie
Gemischte Mini-Patisserie Produkte

Susses Gebdack
Schoggi- und Mandelgipfel, Apfelplunder, und viele mehr

Verschiedene Torten nach Wahl
Erdbeerschnitten (ca. 10 Stiick)  saisonal
Fruchtschnitten (ca. 10 Stick) saisonal

Vanille-Créme
Schoggi-Creme
Stussmost-Créme , Grossmutter- Art”

Dessertbuffet
Mit Fruchtsalat, Mousse au chocolat, Stissmost-Créme &
verschiedenen Cakes und Kuchen (saisonal}

Preisanderungen vorbehalten. Alle Preise ohne Mehrwertsteuer.

pro Stlck

pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion

pro Stlck
pro Stiick

pro Stlck

pro Stlck
pro 50cm
pro 50cm

pro Portion
pro Portion

pro Portion

pro Person
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Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

6.50

7.50
7.50
7.50
8.50
9.50

2.50

2.50

2.70

5.50

Fr. 55.00
Fr. 55.00

Fr.
Fr.
Fr.

6.00
6.00
6.50

Fr. 13.50




Brunch

Informationen

Buffetvorschlag

Kalte Platten
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Ihr Wunschbuffet setzen wir gerne um

Butter- und Laugengipfeli, Zopf und diverse Brotli
z. B. Vollkorn, Mohn, Sesam, Semmeli

Butter, Confituren, Nutella und Honig
Hausgemachtes Birchermuesli

2 verschiedene Sorten Corn Flakes
Fleisch- & Kaseplatte, garniert

Ruhreier, Cippolatta und Speck, warm

Kaffee mit Kaffeerahm und Zucker,

Milch und Orangensaft pro Person
Fleischplatte garniert ca. 100gr. pro Person
Mit Schinken, Salami, Fleischkase, Biindnerfleisch, Rohschinken und Speck
Kaseplatte garniert ca. 100gr. pro Person
Gemischte Hart- und Weichkase, Camembert, Teté de Moine Rosen, Sprinzrollen
Partybrétli pro Stlck

Kleine Brétli, gemischt und schon prasentiert im Brotkorb

Preisdnderungen vorbehalten. Alle Preise ohne Mehrwertsteuer.

MISTER CATERING GmbH e GRINDELSTRASSE 5 ¢ CH-8604 VOLKETSWIL

Fr. 29.50

Fr. 15.50

Fr. 15.50

Fr. 0.80



Getrinke

Informationen

Mineralwasser

Biere

Weine

Schaumweine

Extras

Kaffee

PARTY-SERVICE o ZNUNI-SERVICE ¢ VOLKETSWIL

Getranke werden nach Verbrauch abgerechnet. Nicht angebrochene Flaschen
zuriickgegeben werden. Ausnahmen sind spezielle Weine und Schaumweine.

Mineral diverse 5dI Pet pro Flasche Fr
Mineral nature 1Y2 Liter pro Flasche Fr
Coca Cola, Fanta, Sprite ... 15 Liter pro Flasche Fr
Orangenjus 1 Liter pro Liter Fr
Feldschlosschen 3dl pro Flasche Fr
Haldenkrone 3dl pro Flasche Fr
Heineken 3dl pro Flasche Fr
Chardonnay Weisswein, ¥z Liter pro Flasche Fr.
Oeil de perdrix Rosé, V> Liter pro Flasche Fr.
Cabernet Merlot Rotwein, ¥ Liter pro Flasche Fr.

Unser Weinlager ist bescheiden. Es kann gerne der Wein lhrer Wahl bestellt
werden.

konnen

.3.00
.5.00
. 6.00
.7.00

.4.50
.4.50
.4.50

18.50
18.50
18.50

Prosecco val d'Oca 75d pro Flasche Fr. 29.00
Moét & Chandon brut 75cl pro Flasche Fr. 95.00
Pommery normal brut 75d pro Flasche Fr. 95.00

Andere Marken auf Wunsch.

Keine Riicknahme voriger Flaschen maglich. Absprache der Anzahl Flaschen vor

Ihrem Event.

Crushed Ice pro 5kg Fr.
Ab Pot mit Créme und Zucker pro Person Fr
Bis ca. 60 Personen, danach empfehlen wir

die Miete unseres Kaffeeautomaten

Kaffee mit Créme und Zucker pro Person Fr
Ab ca. 60 Personen muss der Kaffeeautomat

dazu gemietet werden (siehe Mietmaterial).

Tee mit Créme und Zucker pro Person Fr
Diverse Sorten

Schnapsli diverse pro Flasche Fr

Preisénderungen vorbehalten. Alle Preise ohne Mehrwertsteuer,

MISTER CATERING GmbH e GRINDELSTRASSE 5 o CH-8604 VOLKETSWIL

TELEFON 044 945 03 22 o TELEFAX 044 945 05 77 e info@mrcatering.ch e www.mrcatering.ch

19.50

.3.00

.2.50

.2.50

.5.50



Mietmaterial

Informationen

Teller
Besteck

Glaser

Kaffee

Diverses

Einweg Sortiment

TELEFON 044 945 03 22 o TELEFAX 044 945 05 77 e info@mrcatering.ch e www.mrcatering.ch

PARTY-SERVICE o ZNUNI-SERVICE o VOLKETSWIL

Preise verstehen sich inkl. Reinigung. Manko oder Bruch werden zu Selbst-
kostenpreisen verrechnet. Spezielles Geschirr auf Wunsch erhaltlich.
Bei grosseren Lieferungen wird durch unseren Partner mit LKW geliefert.

Fur alle Génge Porzellan, Glas

Fur alle Gange

Wein- und Mineralglas
Unser Standardglas ist universell einsetzbar
und wird fiir die meisten Events benutzt.

Copliglas
Champagnerglas

Tasse, Unterteller und Kaffeel6ffel
Kaffeeautomat

schnelle Verarbeitung, bis ca. 150 Personen,
230 V Strom-Anschluss und Wasser notwendig

Champagnerschale Plexiglas klar
Champagnerschale Stahl

Besteck, diverse

Besteck Silber, diverse
Kaffeetasse mit Rihrstabli
Becher 1dl bis 3dl, klar
Teller 24cm

Palmblatt Teller rund 18cm
Palmblatt Teller quadratisch 18cm
Besteck Holz

Preisanderungen vorbehalten. Alle Preise ohne Mehrwertsteuer.

Stahl

Glas

Glas
Glas

40cm
40cm

pro Stlick
pro Stick

pro Stlick

pro Stiick
pro Stlick

pro Set

pro Maschine

pro Stick
pro Stlck

pro Stlick
pro Stlick
pro Stlck
pro Stlck
pro Stick

pro Stiick
pro Stick
pro Stlick

MISTER CATERING GmbH e GRINDELSTRASSE 5 e CH-8604 VOLKETSWIL

Fr. 0.90
Fr. 0.90

Fr. 0.90

Fr. 0.90
Fr. 1.10

Fr. 2.10

Fr. 150.00

Fr. 15.00
Fr. 29.00

Fr.0.20
Fr. 0.30
Fr.0.30
Fr. 0.30
Fr. 0.40

Fr. 0.60
Fr. 0.60
Fr.0.30



Mietmaterial

Informationen

PARTY-SERVICE ¢ ZNUNI-SERVICE o VOLKETSWIL

Manko oder Bruch werden zu Selbstkostenpreisen verrechnet.
Bei grosseren Lieferungen wird durch unseren Partner mit LKW geliefert.

Tische Buffettisch eckig 220x70cm pro Stlck Fr. 15.00
Tischgarnitur 220x70cm pro Stick Fr. 20.00
Mit 2 Banken. Fir ca. 8 Personen
Stehtisch rund, 110cm hoch 55cm pro Stiick Fr. 45.00
Gala-Tisch rund 180cm pro Stiick Fr. 59.00
Fir 8-10 Personen
Stuhl Kunststoff schwarz pro Stiick Fr. 5.50
Stuhl Kunststoff schwarz, mit Polster pro Stiick Fr. 9.50
Zelte Zelte werden durch die Mister Catering GmbH nicht direkt organisiert.
Hier einige Lieferanten, mit welchen wir gute Erfahrungen gemacht haben:
Lenzlinger Séhne AG KOMOS AG Pfenninger Zeltvermietung
Grossrietstrasse 7 Neubrunnstrasse 2 Im Schérli 23
8606 Nanikon 9205 Waldkirch 8600 Dubendorf
www.lenzlinger.ch www.komos.ch www.pfenninger-partyzelte.ch
Tischdekoration
Einweg Tischtlcher Vlies div. Farben prom Fr. 3.50
Papierservietten Apéro div. Farben pro Stlck Fr.0.20
Papierservietten Dinner div. Farben pro Stlck Fr.0.30
Stoff Stoffmaterial auf Wunsch erhaltlich
Blumen Blumendeko auf Wunsch Tagespreise, pro Stuck, ca. Fr. 30.00

Arrangements nach hren Winschen werden von unserem Floristik Partner direkt umgesetzt

Preisanderungen vorbehalten. Alle Preise ohne Mehrwertsteuer. 14
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Personal

Informationen

Personal

Chef de Service

Lieferungen

Information

Tarife

PARTY-SERVICE o ZNUNI-SERVICE » VOLKETSWIL

Unser Personal wird pro Stunde und Mitarbeiter ab Volketswil abgerechnet.

Werktags, bis 20.00 Uhr pro h, aje Fr. 48.00
Werktags, nach 20.00 Uhr proh, aje Fr. 60.00
Wochenende pro h, aje Fr. 60.00
Feiertagszuschlag nach Absprache
Chef de Service proh, a Fr. 75.00

Wird nach Absprache bei grésseren Events verrechnet.

Bestellungen kénnen bei uns abgeholt und wieder zurlick gebracht werden.
Fur Lieferung und Retouren berechnen wir Transportkosten und das nétige
Personal. Grosslieferungen fir Geschirr und Infrastruktur werden durch unseren
Partner mit LKW geliefert.

Transportkosten pro km Fr. 2.00
Lieferpersonal siehe Personal
Lieferungen mit LKW durch Partner nach deren Aufwand

Preisdnderungen vorbehalten. Alle Preise ohne Mehrwertsteuer. 15
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Allgemeine Geschiftsbedingungen

1. Leistung

Die Mister Catering GmbH ist bemuht, Ihren Auftrag ptnktlich und in méngelfreiem Zustand zu liefern. Die
Betreuung des Anlasses wird durch entsprechende Absprache vorgenommen. Wo nicht anders notiert,
wird pro Person nach Portion geliefert (kein a discretion).

2. Auftrag
Der Auftrag mit der Mister Catering GmbH kann mundlich oder schriftlich abgeschlossen werden. Durch

die schriftliche Auftragsbestatigung der Mister Catering GmbH tritt der Auftrag in Kraft.

3. Zuschlage
Bei Bestellungen unter 15 Personen kann ein Kleinmengenzuschlag von mindestens 20% erhoben werden.

4. Annullierungen

Grundsatzlich sind einfache Offerten kostenlos. Die Mister Catering GmbH ist berechtigt, falls es nach
detaillierten Offerten und verbindlich reservierten Daten zu Annullierungen kommt, eine
Unkostenentschadigung geméss Aufwand und Spesen zu fordern.

5. Geringfiigige Anderungen

Die Mister Catering GmbH behalt es sich vor, bei kurzfristigen Anderungen der Preise und des
Marktangebotes, ihre Leistungen bezlglich des Auftrages geringfugig zu andern. Dies erfolgt in Absprache
mit der Kundschaft, damit eine dquivalente Erflllung des Auftrages gewahrleistet werden kann.

6. Beizug eines Dritten

Die Mister Catering GmbH ist berechtigt, fur die Erfullung des Auftrages, Dritte selbstandig bei zu ziehen.
Die Mister Catering GmbH arbeitet mit ausgewahlten Partnern und verpflichtet sich, diese falls notwendig
zu koordinieren und zu instruieren.

7. Hilfspersonenhaftung
Die Mister Catering GmbH schliesst eine Haftung fir Schaden aus, die ihre Hilfspersonen in Austibung ihrer

Vertragsverrichtung beim Kunden verursachen kénnten.

8. Zahlungen

Die Mister Catering GmbH kann eine a Konto Zahlung ab einem Auftragswert von Fr. 1000.- erheben. In
der Regel 50% bei Auftragserteilung. Die Restzahlung inklusive eventuelle Zusatzleistungen erfolgt nach
Schluss des Anlasses und muss innert 10 Tagen ab Rechnungs-Datum beglichen werden. Eine reduzierte
Gasteanzahl kann grundséatzlich nur bis spatestens 3 Tage vor dem Anlass akzeptiert werden, sofern mit
dem Kunden nichts anderes vereinbart wurde. Nach diesem Termin wird die abgemachte Zahl der Géste in
Rechnung gestellt. Bei Auftragswiderruf ist die Mister Catering GmbH schadlos zu halten. Der
Ersatzanspruch der Mister Catering GmbH errechnet sich je nach Umstand, jedoch mindestens 50% der
Summe des geschatzten Auftragswertes. Der Verzugszins betragt 9.5% ab Verfall der Rechnung.

9. Gerichtsstand
Es gilt Schweizer Recht. Gerichtstand ist Zurich, Kanton Zdrich.

Volketswil, Januar 2011

MISTER CATERING GmbH e GRINDELSTRASSE 5 ¢ CH-8604 VOLKETSWIL
TELEFON 044 945 03 22 e TELEFAX 044 945 05 77 e info@mrcatering.ch ¢ www.mrcatering.ch



MISTER CATERING GmbH
GRINDELSTRASSE 5 CH-8604 VVOLKETSWIL
TELEFON 044 945 03 22 TELEFAX 044 945 05 77
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n: Saeco Aliseo

Aufbau Elektrische Eigenschaften

Hohe x Breite x Tiefe 1830 x 915 x 900 mm Spannung 230V /50Hz

z-‘:ewicht _ 31.:3 I;g - Absicherung 16 A S
Leistung max. 1.6 kW

Weitere Funktionen - Wasseranschluss

.Anzahl Produkteféicher_ | 6 . . Ku_nd;nseite 3/8" Aussengewi:\de

Anzahl Produktespiralen bis 48 Produktekapazitdt

Temperatur _3" bis 11° - o Produke Frei wé'_hlbar

Kithimittel R 404a

Rose Betriehsverpflequng AG
f\ Rosswiesstrasse 29
VU XS  roseverpflegt - besserverpflegt o

Fax 055 253 3004

www roseverpilegt ch






Der Snackautomat / Kaltgetrankeautomat Aliseo wirkt optisch bestechend. Die Présentation hinter dem grossen
Schaufenster aus Sicherheitsglas und die attraktive Farbgestaltung verfiihren zum Genuss. Der Alleskonner eignet
sich fir Snack, PET-Flaschen, Gebéackstiicke und Sandwiches. Dank 3-Zonenkiihlung kénnen Sie die Temperatur
zwischen 3° und 11° varieren.

Prasentation
Ob der Corallo als Snack und/oder Kombiautomat eingesetzt wird,
die Prasentation hinter dem grossen Schaufenster aus
Sicherheitsglas wirkt optisch bestechend

Kiihlbereich
Der Aliseo hat eine 3-Zonenkiihlung. Die unterste Etage ist
geeignet fiir kiihle Getrénke. Die Temperatur liegt dabei bei circa
3° und ist somit Lebensmitteltauglich fiir Sandwiches, Salate etc.

Snacks
Bei circa 4° werden die verschiedenen Snackartikel, wie auch
Sandwiches, Gebackstiicke uvm. gekiihlt . Sie haben die Wahl
zwischen Einfacher -/Doppelspirale

Elegant und platzsparend
Egal wo, der Aliseo steht macht immer eine gute Figur. Auf
engstem Raum finden Sie ein grosses Sortiment an verschiedenen
Spezialitaten. In Kombination Heissgetranke-/Snack steht Ihnen
der Saeco Atlante 700 Espresso zur Verfiigung.

Zahlungssysteme
Wird ein bargeldloses Zahlungssystem gewiinscht, ist auch dies
eine Option fiir den Alleskénner
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Allgemeine Eigenschaften

Hohe

Breite

Tiefe

Tiefe bei gedffneter Tur
Gewicht

Tdrgehause und Komponenten
Ausgabesystem

Anti - Vandalismus Blende
Versorgungsspannung
Verbrauch EVA-EMP (Idie mode)
Mindesttemperatur

Protokoll

Farbe

Versicn Visua!

mm

mm

Kyg

V/Hz
Wh/h

c

LEOMAT AG

Autoatischo Vomfiegung

9327 Tubach
Tal. 071 B44 80 50
wwveleomat.ch

LR
="M ¥
" ae |
ol

O =]

Version Basic

Easy 6000

1830

N0

7490

1 BEO

315

metall

FIFO und Shopper
a

230/ 50

265

+3 mit Kdhisicherhgit
MDE Executive

schwarze RAL 9005 und aluminium



Easy 6000 + Wirring

Eeasy 6

| LE OMATA G
Automatische Verpflagung

| 8327 Tubach

| Tel. 071 844 8050
W leomat.ch Lot 1002

| inotieomat.ch

|
LEOMAT

drum machines

Attraktives Design kombinierbar mit unseren
Modellen Hot & Cold

Gehause: die ebene Oberflache garantiert eine
leichte Reinigung

Platine mit Flash -Prozessor, Update ohne
Hardwareaustausch

Leicht entnehmbare, kompakte
KuihleinheitPatent Pending

Version VISUAL mit beleuchteter Produktanzeige
und LED Preisdisplay

Seitliche Luftzirkulation (patentiert)
Ausziehbare Etagen erleichtern die Befullung

TUr mit Anti - Vandalismus Blenden,
3 SchlieBpunkte, programmierbares und
gesichertes Schloss

| ED-Beleuchtung
Niedriger Energieverbrauch

Automatisch 6ffnende und schlieBende Klappen
mit einstelloarem Timer

LCD -Grafikdisplay 240x128 pixel
8 Etagen, 120mm Hohe,

konfigurierbar in ],—— .
I 1

4-6-8-12-16-24-48 er Facher +
|

\energy

l #l WFII
Power LED, leistungsstark aber Automatisch dffnende und schlie-
energiesparend Bende Klappen mit einstellbarem

Timer

Leichl entnehmbare, kompakle Ausziehbare Elagen
KuhieinheitPatent Pending



Der Kombiautomat ist ein vielseitiger Allrounder, der neben Heissgetranken auch gekiihlte
Erfrischungsgetrénke und leckere Snacks anbietet. Der Diamante ist das einzige Gerat auf dem

Markt, welches zwei Gerate in einem vereint,

e

@

:{.“h

-

Innovation

Abwechslungsreiche Kaffeekreationen, Schokolade und
diverse Tee's stehen zu jeder Zeit zur Verfligung

Individuell und effizient
Das Gerat eignet sich hervorragend in Betrieben, in welchem
innert kiirzester Zeit viele Konsumenten verpflegt werden
méchten

Snacks
Bei circa 7° werden die verschiedenen Lebensmittelprodukte
gekiihit

Elegant und platzsparend
Egal wo, der Diamante macht immer eine gute Figur. Auf
engstem Raum finden Sie ein grosses Sortiment an
verschiedenen Spezialitaten

Zahlungssysteme
Wird ein bargeldloses Zahlungssystem gewinscht, ist auch
dies eine Option fir den Alleskénner



Steuerung
> Softwareeinstellung fiir eine Anzahl Kaffee
> Kompatibel fiir die meisten Zahlungssysteme

Front

2 9 Tasten fiir Heissgetranke oder

2 6 Tasten fir Kaltgetranke-/oder Snacks
2 1 Zuckervorauswahl

> Alphanumerisches Display

Technik
2 Elektronisch kontrollierbare Boilertemperatur
= Kuhlaggregat fur PET und Snacks von 7° bis 15°

Gehause
Vorverzinktes und lackiertes Gehause
Doppelschichtiges Sicherheitsglas



S

Aufbau Elektrische Eigenschaften
Hohe x Breite x Tiefe 1910 x 720 x 840 mm Spannung 230V /50 Hz
.Gewicht 237 kg Absicherung ) 16 A
Boilervolumen Leistung max. 1.7 kw
.Instant 3.1t Wasseranschluss
Produktekapazitdten _ Ku ndenseite_3/8" Aussengewint; - o
Becher 320 Stk Weitere Funktionen
Ruhrstabchen - _300 Stk - .Ir;s_ta?claa;_ 1 Stk :
Instantkaffee 0.6 kg Instantbehélter 4 Stk
Milchpulver l.6kg Anzahl Produktewahltasten 9 Stk
Schokolade 2.9 kg o Anzahl Vorwahltasten_ 1Stk o
2.2 kg Anzahl Mixersysteme 4 Stk
R k-g Bri]hgruppe— 7 bis9 gr

Anzahl Produktespiralen 18 bis 30

Anzahl! Produkte 108 bis 240 Stk

W

Ruse Betashsvppflegung AG

Rosawwicsstiasse 29

{H-86048 Bubikne
lel 090 254 300100
Fax 155 253 3009

s raseverpitegt.oh






Der Saeco Atlante 700 Espresso ist ein vollautomatisches héchst leistungsféhiges Vending-Gerat das echt
italienische Kaffeequalitat zubereitet. Dank seinen zwei Kaffeemihlen verw6hnen Sie mit zwei verschiedenen
Kaffeesorten jeden Geschmack. Das bewahrte Gerét ist dusserst wartungsfreundlich und entspricht dem neuesten
Stand der Technik. Das U-Profil des Automaten mit weichen und eleganten Linien verleiht jedem Raum Stil.
Testen Sie unverbindlich die kostlichen Kaffee-fund Getrankespezialitaten. Einses kdnnen wir Ihnen zusichern;
kein Gerat der Brache bietet Ihnen eine solche italienische Kaffeequalitat an!

@ Italiensiche Kaffeekultur in doppelter Ausfiihrung

Dank vielen Patenten aus dem Hause Saeco und derm
einzigartigen know-how, erfiillt dieses Gerét echt italiensiche
Kaffeespezialitaten.

Das Pulverdosiersystem kann von 6 g bis 10 g eingestellt werden
und erlaubt Bechergréssen bis 250 ml.

Gleichbleibende Getrankequalitat

Dank ausgekliigelten Systemen geniessen Sie rund um die Uhr
gleichbeibende Getrankequalitten. Dazu dienen Vorwérmphasen
der Briihgruppe, selbstreinigung der Brithgruppe, wie Ausstoss
des restlichen Kaffeemehls bei l&ngerem Nichtgebrauch des
Gerétes.

Premium-Geschmack

Frisch gemahlener Bohnenkaffee fir erstklassigen Geschmack -

beim Kaffeeautomaten Atlante 700 haben Sie die Wahl zwischen

zwanzig verschiedenen Heissgetranke-Spezialitaten wie Ristretto,
Espresso, Cappuccino, Vanille-Cappuccino, Latte Macchiato oder
Amaretto-Cappuccino.

Geniessen und Staunen

Der Saeco Atlante 700 Epsresso-Linie ist kompatibel mit dem
ebenso formschénen Saeco Aliseo-Foodautomat. Wie aus einem
Guss prasentiert sich die Automatenstation und pasts sich jeder
Umgegebung an.

Zahlungssysteme

Der Kaffeevollautomat Atlante 700 ist eingerichtet fiir alle gangigen
Zahlungssysteme.






Héhe x Breite x Tiefe

Elektrische Eigenschaften

Instant / Espresso

1830 x 750 x 865 mm Spannung 230V /50Hz
- o - A_bsicherung_ 16A; .
192 kg Leistung max. 1.6 kw
- Wasseranschluss _
) Messing TEA beschichtet .K;xr_lger;g 3_/8" ;ss_e_nge\-/-vi;i; _____

Produktekapazititen

700 Becher 3 1.5dI

Weitere Funktionen

Bohnenbehilter 2 Stk

600 Stk Instantbehalter 5 Stk
Bohnenbehalter 2x3.5kg Zuckerbehdlter 1 Stk
[ _2.7_kg_ o Anzahl Proﬁt;hltasten 20 Stk i
4.0kg Anzahl Vorwahltasten 2
4.-0 kg Anzahl Mixersy_s_te_m;_ - 4 S-tk
4.0kg - Produkteklop;er_ o alle Behalter )
4.0kg Statistikschlissel inklusive

4.0kg

Briihgruppe 7 gr bis 11 gr







Berechnung Stromkosten

Hochtarif - 0.25 / kWh

Zol\en

Niedertarif = 0.13 / kWh

nich  Wo el ¥

Saeco Aliseo:

Kosten Tage in der Woche Laufzeit Tarife

26.— 5 13 Stunden Hochtarif

12— 5 11 Stunden Niedertarif

2.5 1 6 Stunden Hochtarif Samstag
3.8 1 18 Stunden Niedertarif Samstag
5.- 1 24 Stunden Sonntag
Rechnung:

CHF 26.—x 261 Tage = CHF 6'786.—

CHF 12.—x 261 Tage = CHF 3'132.—

CHF 2.5x52 Tage = CHF130.-

CHF3.8x52Tage = CHF197.6

CHF5.-x52Tage = CHF260.—

6786 +3123 + 130 + 197.6 + 260 = CHF_10'505.60. pro Maschine

10'505.60 x 4 = CHF_42'022.40 fiir 4 Maschinen

Seaco Diamante Instant:

Kosten Tage in der Woche Laufzeit Tarife

27— 5 13 Stunden Hochtarif

12— 5 11 Stunden Niedertarif

2.5 1 6 Stunden Hochtarif Samstag
4 1 18 Stunden Niedertarif Samstag
5-— 1 24 Stunden Sonntag
Rechnung :

CHF 27.—x261Tage =CHF7'047.—

CHF 12.-x 261 Tage =CHF3'132.-

CHF 2.5 x 52 Tage = CHF 130.—

CHF 4.—x 52 Tage = CHF 208.—

CHF 5.~ x 52 Tage = CHF 260.—




7047 + 3123 + 130 + 208 + 260= CHF 10'768 pro Maschine

10'768 x 2 = CHF 21'536 fiir 2 Maschinen

42'022.40 — 21'536.— = CHF 20'486.40

Die Firma wiirde CHF 20'486.40 im Jahr sparen!

Jahrliche Stromkosten

Verpflegungsautomaten
45'000.00 + — - —

40'000.00
—————— ——— M Jahrliche Stromkosten
— - Verpflegungsautomaten

35'000.00
30'000.00 -+

Saeco Aliseo Saeco Diamante
Instant

25'000.00
20'000.00
15'000.00
10'000.00 |
5'000.00

0.00 +




