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Lernende engagieren sich fur die Zukunft

Zusammenfassung:

Wir haben im Auftrag von H.Fischer ein Projekt bekommen, indem wir eine Idee entwickeln
sollen, die unsere Umwelt verbessert. Nachdem unsere Gruppe gebildet war, haben wir viel
Uber Plastikabfall geredet. Wir hatten danach die Idee, eine Self-Service Getrinkemaschine in
die Kantine einzufiihren, so dass die konventionelle PET-Flaschen nicht mehr gebraucht
werden.

Mit unserer Idee gingen wir zum Lehrer, er fand das eine gute Idee. Danach haben wir mit einer
Recherche begonnen und fiihrten im Anschluss ein Interview mit dem Kantinenchef.

Wettbewerbs-Kategorie: Innovationsprojekt
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1. Einleitung

1.1. Ausgangslage

Energieverbrauch in der Schweiz:
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Quelle: www.2000watt.ch

Klimawandel:

Mit der Energiestrategie 2050 macht die Schweiz bei internationalen Anstrengungen mit, die
Energieverschleuderung nachhaltig zu reduzieren. Der IPCC Weltklimarat ist sich einig, dass
Jetzt Anstrengungen unternommen werden missen, damit der Klimawandel kontrolliert
werden kann.

Deshalb: Es ist nicht die Frage, ob und wann, sondern die Antwort ist: Jetzt, und zwar jeder
einzelne von uns.

Wir haben uns einige Gedanken iiber den Abfallverbrauch in der Schweiz gemacht.
Unsere Idee ist es deshalb, in der Kantine der Schule einen Self-Service-Getrinkeautomat
einzufiihren um somit den Verbrauch der PET-Flaschen zu vermindern.

1.2. Motivation

Unsere Hauptmotivation besteht darin, eine Verdnderung zu vollbringen. Am Ende sagen zu
kénnen, dass wir mit unserem Projekt etwas erreicht haben und zusdtzlich den Abfallverbrauch
vermindern konnten.

Da wir einen Self-Service-Getriinkeautomat in der Kantine installieren wiirden und die Schiler
biologisch-abbaubare Trinkflaschen dafir verwenden wiirden, kénnten wir somit den PET
Verbrauch mindern.
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2. ldeensuche / Projektdefinition

Wir haben uns Uberlegt wie wir die Schule und insbesondere die Schulkantine.

Die Idee kam von den Nassabfllen sowie PET-Flaschen die wir in der Schule oft sehen und
auch bemerkt haben wie viele stédndig entsorgt wird. Dies fihrte dazu, dass wir den Nassabfall
und die PET-Flaschen, deren Entsorgungsenergie zu verringern. Nach unserem Brainstorming
und Gesprdchen mit Lehrern fiel unser Entscheid die PET-Flaschen-Entsorgung zu mindern. Die
Idee ist, dass wir spezielle Flaschen verwenden, die man immer wiederauffillen kann. Wir
méchten in der Kantine einen automatischen Getrdnkeautomaten installieren. Wir haben uns
so gut wie méglich Gber die Kantine informiert und haben anschliessend den Chef der Kantine
Herr Granzotto um ein Interview gebeten und es auch fihren kénnen. Das Interview verlief sehr
gut und durch das konnten wir unser Projekt besser ausdenken.

2.1. Projektdefinition und -Zielsetzung:

Bei unserem Projekt handelt es sich um ein Innovationsprojekt. Mit diesem wollen wir eine
allgemeine Verdnderung erreichen um den Verbrauch der PET-Flaschen zu vermindern. Dafir
werden wir einen Self-Service-Getridnkeautomat Prototypen auf Blatt Papier entwerfen und
diesen der Kantine unserer Schule vorstellen.

2.2. Umsetzbarkeit
Die Idee mit dem Self-Service-Getrinkeautomaten entspricht unserem Ziel den PET
Verbrauch zu vermindern am besten.

Die Umsetzung unseres Projekts kénnte sich als schwierig gestalten. Unrealistisch ist dieses
Jedoch nicht.

Es kénnten verschiedene Probleme auftreten, wobei die grossten hierbei wohl die Finanzen
und der Einsatzwille der Schiiler sind.
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3. Projektplanung

Unser Ziel ist es, eine Idee fir eine neue Getrink Maschine zu entwickeln, diese wird aus
verschiedene Grinden nicht realisiert werden aber wir mochten eine Doku mit den Ideen
abgeben.

Fir das Projekt haben wir 3 Monate Zeit.

Die Aufgaben sind: Sich iiber eine Maschine informieren, die das macht was wir méchten. Ein
Interview mit dem Kantine Chef und eine Dokumentation mit den Ideen.

Herr Fischer und der Kantinenchef unterstitzt uns.

Wir haben keine Probleme.

3.1. Die wichtigsten Meilensteine

Was Termin
Interview Herrn Granzotto 02.12.2016
3.2. Detaillierter Aufgabenplan
Was Arbeits- Wer Bis wann
aufwand

Informieren Uber Méglichkeiten 2h Conrad Steiger | 11.11.2016
Kevin Linh
Severin Sieber

Interview mit Kantinenchef 1¥2h Conrad Steiger | 02.12.2016
Kevin Linh
Severin Sieber
Herr Granzotto

Dokumente verfassen 6h Conrad Steiger | 23.12.2016
Kevin Linh
Severin Sieber
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4. Konkrete Umsetzung

Um zu priifen ob eine Umsetzung iiberhaupt erst méglich ist, haben wir mit Herrn Granzotto,
dem Chef der Kantine, ein Interview gefiihrt.

Leider ist es nicht so umsetzbar wie wir dies geplant haben, jedoch konzentrierten wir uns ab
diesem Zeitpunkt auf die Dokumentation und haben dennoch einen Prototyp der
Getrdnkemaschine entworfen.

Abb. 1: Konzept unserer
Getrankemaschine
Quelle: Selbstentwurf
[Zugriff: 23.12.2016]
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5. Berechnung

Wir gehen bei unserem Innovationsprojekt davon aus, falls dies umgesetzt werden wiirde, dass
keine PET-Flaschen mehr verkauft wirden.

Im Jahr verbraucht jede in der Schweiz wohnhafte Person ungefdhr 160 PET-Flaschen. Nun
mdochten wir mit folgender Schdtzrechnung herausfinden wie hoch der PET Verbrauch
ungefdhr an der TBZ ist.

Es gehen ungefdhr 4000 Schiiler an der TBZ zur Schule.

Nach unseren Berechnungen haben wir mit den Angaben von der NZZ (PET-Verbrauch) mit der
Anzahl der Schiiler von der TBZ den PET-Verbrauch geschdtzt.

Wir sind auf ein ungefdhres Resultat von 250'000 PET-Flaschen im Jahr gekommen.

Mit unserer Getrdnkemaschine kdnnte dieser Verbrauch massiv eingeschrénkt werden.
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6.

6.1.

6.2.

Auswertung der Projektarbeit

Ruckblick

Hast du deine Ziele erreicht?

Wir haben teilweise unsere Ziele erreicht, da wir bemerkt haben, dass sehr vieles nicht
umsetzbar ist

Konntest du das Projekt wie geplant durchfiihren?

Nein, weil die Umsetzung nicht moglich war.

Mit welchen Schwierigkeiten warst konfrontiert?

Die Kantine hat uns nicht ermdéglicht das Projekt umzusetzen.

Was bzw. wer hat dir geholfen?

Der Kantinenchef hat uns konkrete Sachen mitgeteilt und Herr Fischer hat uns
allgemein geholfen.

Bist du selber zufrieden mit deinem Projekt, bzw. mit dem was du erreicht hast?

Ja wir sind sehr zufrieden mit unserem Projekt, da die Feedbacks von denen die uns
geholfen haben sehr gut ist und wir konnten unseren Dokument so gestalten dass es
wichtige Informationen beinhaltet.

Erkenntnisse

Mit unserem Projekt haben wir gesehen, dass der Verbrauch von PET-Flaschen ein

grosseres Problem darstellt wie wir gedacht haben.

Wir konnten viel Erfahrung sammeln wie man ein Interview fihrt und woher man
Informationen beschaffen kann.

Perspektiven

Wir méchten versuchen diese Idee weiter zu verbreiten.
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7. Literatur

Internetquellen:

NZZ. So viel Abfall erzeugt der Schweizer pro Jahr. Verfigbar unter:
http://folio.nzz.ch/sites/default/files/o709 abfall schweizer pro jahr.pdf [Zugriff:
23.12.2016]
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Anhang

Dokument: Interview_MyClimate.pdf



Interview_MyClimate.docx

INTERVIEW MYCLIMATE

Einleitung
In unserem MyClimate Projekt beschaftigen wir uns mit der Nachhaltigkeit in der
TBZ Kantine. Um detailliertere Angaben zum Abfallverbrauch und der
Nachhaltigkeit zu erhalten haben wir am 02. Dezember 2016 mit dem
Verantwortlichen der TBZ Kantine ein Interview gefuhrt. Die Kantine wird von der

SV-Group gefuhrt.

Herr Granzotto ist Chef der Kantine und arbeitet hier schon seit 1 Jahren.

Autoren: Severin Sieber
Kevin Linh

Conrad Steiger
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Nassabfall

Die Kantine der TBZ entsorgt durchschnittlich téglich 15 — 18 kg Nassabfall.
Petflaschen werden vom Hauswart entsorgt. Deshalb ist uns leider nicht bekannt

wie viele Petflaschen ungefahr in der Schule entsorgt werden.

svgroup

Herr Granzotto hat uns erzahlt, dass er im Gegensatz zu seinem vorherigen
Verantwortlichen der TBZ Kantine, nur etwa % eines Bio-Containers pro Woche

befullt hat. Der Vorganger hatte jeweils 2 volle Bio-Container befullt.

SV Group und die TBZ achten
sehr fest auf die Nachhaltigkeit
der Kantine. Deswegen sind
alle SV Group Produkte wie z.
B ihre Kaffeebecher komplett
Biologisch abbaubar.

Autoren: Severin Sieber
Kevin Linh

Conrad Steiger
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Nachhaltigkeit

Nachhaltigkeit wird in der Kantine grossgeschrieben und ist bei der gesamten SV-
Group ein grosses Thema. Um diese auch sicherzustellen hat die Kantine mit der

TBZ die Nachhaltigkeit in einem Vertrag festgehalten.

Laut Herrn Granzotto sind 80% der Produkte regional und Ware die mit dem

Flugzeug importiert werden, werden schon gar nicht eingekauft.

Die Zucht und das Wild wird streng kontrolliert,
Gemuse wird direkt von Schweizer Bauern
eingekauft. Saisonale Produkte (wie z.B. Erdbeeren)
werden nur in den Monaten eingekauft in denen
diese verflgbar sind.

Sogar Krauter werden direkt vor der Kantine selbst

gezuchtet.

Im Verlauf der letzten Jahre wurde in der Kantine
insgesamt 15% - 25% weniger Co? ausgestossen.

Severin Sieber
Kevin Linh

Conrad Steiger
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Meinung von Herr Granzotto Uber unser Projekt

Herr Granzotto findet unsere Idee gut und cool. Ausserdem findet er es auch toll,
dass wir uns mit der Nachhaltigkeit der Schule beteiligen méchten. Aber es gibt

relativ viele Grinde, wieso unseres nicht umsetzbar ist.

Es besteht eine grosse Gefahr, dass unsere wiederverwendbaren Flaschen
kaputtgehen. Auch Probleme in der Kantine k&nnen auftreten, wie zum Beispiel,
dass es standig Anfragen von Schuler gibt, die Flaschen zu waschen was dazu fahrt,
dass die Kantinenmitarbeiter eine neue Arbeit ibernehmen mussen oder sie
brauchen dann neue Mitarbeiter. Es sind ungeféhr 3000 Schuler pro Woche die
sich in der TBZ und in der Kantine aufhalten. Leider ist es so, dass die Mitarbeiter
ihre Hande voll zu tun haben und kénnen daher schlecht mit noch mehr Arbeit

umgehen. Neue Mitarbeiter einzustellen ist leichter gesagt als getan.

Mit grosster Wahrscheinlichkeit werden nur wenige Schuler von unserem Projekt
Uberzeugt sein, was der Nachhaltigkeit der Schule nicht viel &ndern oder helfen

wird.

Ebenfalls ein Problem ist es, dass wir Lernende es finanziell nicht leisten kdnnen, ein

Projekt wie dies umzusetzen oder dieses am Laufen zu halten.

Das Projekt ist leider nicht umsetzbar, die Idee selber ist laut seiner Meinung
Perfekt.

Severin Sieber
Kevin Linh

Conrad Steiger
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Schlusswort
Das Interview mit Herrn Granzotto war sehr interessant und lehrreich. Die
Uberlegungen hinter unserer Idee waren gut gewesen, jedoch ist sie leider

schlichtweg nicht umsetzbar.

Wieder ist uns nach diesem Interview klargeworden, schlussendlich muss jeder
einzelne einen Beitrag dazu leisten damit sich solche Dinge auch durchsetzen

konnen.

BEIM
ENERGIESPAREN
SIND UNSERE
KUCHEN CHEF.

Dank effizieniem Handling spa-
ven wir beim Kochen bis zu 15
Prozent Energie. Dem Klima zu-

Severin Sieber
Kevin Linh
Conrad Steiger



